CELEBRATION MENU
965 KR/PP

Meny serveras i sharingformat

ATT BORJA MED

~Ostron med mignonette & citron
-Tartar pa hangmarat innanlar, persillemajonnds; syltad chili & Pecorino
-Havskréftsoppa med selleri, picklad parllok, fankdlsdill & saffran
- Lojrom fran Kalix med frasig potatiskaka, créme fraiche, rodIk, dill & citron
- Foccacia med Coppa

VARMRATT

Lokalt kgtt fran Stromdahla som serveras med pommes frites; gronsallad,
rodvinssds & bearnaise

DESSERT

-Rulltarta med havtornscurd, havtornsgelé & vit chokladkram

DRYCKESFORSLAG PAKET
495 KR/PP

ATT BORJA MED

Blanc de Blancs Brut, Bouché, Champagne; France N.V
Riesling Trocken K. Wechsler, Rheinhessen, Germany, 2024

VARMRATT
Ritme Negre, Ritme Celler, Priorat, Spain 2022

DESSERT
Moscato dAsti DOCG, Fabio Perrone, Italy, 2022

Menyn forbestallls och serveras till hela séllskapet.
Kontakta oss pa umea@restaurant-nor.com for att boka.




